Anexa nr. 2 la Caietul de sarcini

Cerinte minime de calitate, proprietati, garantie, conditii de ambalare
Fructe proaspete

Lotul nr. 1 — Citrice (pentru perioada 01.01-30.04.2027)
Lotul nr. 2 — Citrice (pentru perioada 01.05-31.08. 2027)
Lotul nr. 3 — Citrice (pentru perioada 01.09-31.12. 2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevdzute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sinatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgent4 a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulagiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completdrile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completdrile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Portocale — provenite din Citrus sinensis, destinate livrdrii §i consumului in stare proaspatd.

Mandarine — provenite din Citrus reticulata Blanco (inclusiv satsume - Citrus unshiu Marcow) si/sau
din Citrus deliciosa Ten., precum i din hibrizii acestora, destinate livrarii §i consumului in stare proaspdtd.

Grapefruit — provenite din Citrus paradisi (hibrizi dintre pomelo §i diferite soiuri de portocal),
destinate livrdrii §i consumului in stare proaspdid.

Liamai — provenite din Citrus limon, destinate livrdrii 5i consumului in stare proaspdtd.

Nu se acceptd produse tratate cu substante care tind sd modifice caracteristicile naturale, in special
gustul sau mirosul. Utilizarea agenfilor de conservare sau a oricdror alte substante chimice care pot ldsa un
miros strdin pe coaja fructului este permisd in cazul in care este compatibild cu dispozifiile comunitare in
vigoare.

. Conditii de admisibilitate
Caracteristici |

Portocale Mandarine Grepefruit Limai

_Nivel de calitate | categoria I

Proprietiti fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, fara zgarieturi, fard taieturi cicatrizate, sindtoase (se exclud produsele
afectate de putregai sau cu alterdri din cauza carora ar deveni improprii pentru consum),
curate, fird materii striiine vizibile, fird boli sau deteriordri cauzate de acestea, fird semne
Aspect general de zbarcire interioard, fara deteriordri cauzate de temperatura scdzutd sau inghet, fard
umezeala externd anormala.

Dezvoltarea si starea citricelor trebuie si le permitd si reziste la transport si la
manipulare si s3 ajunga in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.
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Conditii de admisibilitate

Defecte permise

| general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:

- usoare defecte de forma si/sau de culoare;
- defecte minore pe coaji care apar in procesul de formare a fructului, cum ar fi cruste
albe, roscate etc.;
- defecte minore cicatrizate produse de cauze mecanice cum ar fi deteriorari cauzate de
grindind, frecare, manipulare etc.

Termen de
_ valabilitate

Ambalare

Minim 7 zile de la data livrarii.

Pot {i permise urmatoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze aspectul

Caracteristici
Portocale I Mandarine Grepefruit Lamai
coloratie verde | treime din suprafata | (fructele careauo | culoare verde, dar
deschis sunt fructului culoare verzuie sunt | nu verde Inchis sunt
admise, cu conditfia permise, in cazul In | permise, in cazul in
| caaceastasinu care indeplinesc care indeplinesc
depaseasca 1/5 din cerintele minime cu | cerintele minime cu
suprafata totald a privire la continutul | privire la continutul
fructului. de suc) de suc)
Soiurile din zone
unde se
Inregistreazi
| temperaturi si
| umiditate ridicata in
timpul perioadei de
dezvoltare pot avea
coloratie verde pe |
mai mult de 1/5 din
suprafata totald a
- fructului. |
Miros si gust Plicut, specific soiului, fard miros si/sau gust strain. :
Calibru minim 53 mm 45 mm 110 mm 45mm |
Diferenta [
guaggjgiﬁtre 11 mm 9 mm 30 mm 7 mm
acelasi colet

Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie s aibd un continut omogen si sa nu cuprindi decét citrice de
aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelagi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativad pentru intregul continut

Lotul nr. 4 — Mere (pentru perioada 01.01-30.04. 2027)
Lotul nr. 5 —Mere (pentru perioada 01.05-31.08. 2027)
Lotul nr. 6 — Mere (pentru perioada 01.09-31.12. 2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevédzute Tn urmaitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile

ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completdrile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1221/2008 al Comisiei din 05.12.2008 de modificare a Regulamentului (CE)
nr. 1580/2007 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentelor (CE) nr. 2200/96, (CE) nr. 2201/96 si (CE)
nr. 1182/2007 ale Consiliului in sectorul fructelor si legumelor privind standardele de comercializare.
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Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Mere — soiuri provenite din Malus pumila, destinate livrdrii si consumului in stare proaspdid

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Nivel de calitate

. P_roprietz'iti fizico-chimice si organoleptice

| categoria I

Aspect general

Fructe intregi, sdnitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate),
curate, fira materii striiine vizibile, fara diunitori, fara deteriordri cauzate de daunatori
care afecteazad pulpa, fard forme grave de sticlozitate (cu exceptia soiului Fuji si a
mutatiilor acestora), fira umezeald externd anormald, cu pulpa perfect sdnitoasa.

Dezvoltarea si starea merelor trebuie si le permitd s reziste la transport si la
manipulare si si ajungi in stare corespunzitoare la locul de destinatie. Merele trebuie
s fie suficient de dezvoltate si sd prezinte un grad satisficétor de coacere.

Colorit

Suprafatd minima in culoarea caracteristicd soiului: I
- 1/2 din suprafata totald de culoare rosie, in cazul grupului de culoare A’; '
- 1/3 din suprafata totald de culoare rosie mixta in cazul grupului de culoare B;
- 1/10 din suprafata totala de culoare usor rosie, inrosita sau striatd in cazul grupului de
culoare C’.

Miros si gust

Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strain. |

Calibru

Calibru minim 60 mm. Se pot accepta fructe cu calibre mai mici, daci nivelul Brix
al produselor este egal cu sau mai mare de 10,5° Brix, iar calibrul este de minim 50 mm.
Diferentele de calibru intre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie sa depiseasci:
- 5 mm pentru fructele ambalate in randuri si in straturi suprapuse (in cazul merelor din
soiurile Bramley's Seedling, Bramley, Triomphe de Kiel si Horneburger, diferenta de
diametru poate fi de pana la 10 mm);
- 10 mm pentru fructele prezentate in vrac in ambalaj sau in ambalajele de véinzare (in
cazul merelor din soiurile Bramley's Seedling, Bramley, Triomphe de Kiel si
Horneburger, diferenta de diametru poate fi de pdni la 20 mm).

Defecte permise

Pot fi permise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea si nu afecteze
aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- un usor defect de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;

- urme de lovituri usoare a caror suprafata totala nu depaseste 1 cm?, fara decolorare;
- usoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:
- 2 c¢m lungime, in cazul defectelor cu forma alungita;
- 1 cm? suprafati totald, in cazul altor defecte, cu exceptia rapanului (Venturia
inaequalis), care, per total, nu trebuie sd afecteze o suprafata mai mare de 0,25 cm?;
- usoara rugozitate, de exemplu:
- pete maro care pot depisi putin cavitatea pedunculului sau cavitatea pistilului, dar
nu pot fi aspre si/sau
- rugozitate reticulara subtire care nu depaseste 1/5 din suprafata totald a fructului
si care nu contrasteaza puternic cu coloritul general al fructului si/sau
- rugozitate densi care nu depaseste 1/20 din suprafata totald a fructului; impreuna,
rugozitatea reticulard subtire si rugozitatea densa nu pot depési maximum 1/5 din
suprafata totald a fructului.

Termen de Minim 7 zile de la data livrarii
valabilitate

Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie sd aibd un continut omogen si sd nu cuprindd decét mere de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 7 — Pere (pentru perioada 01.01-30.04. 2027)
Lotul nr. 8 — Pere (pentru perioada 01.05-31.08. 2027)
Lotul nr. 9 — Pere (pentru perioada 01.09-31.12. 2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.
Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:
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- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializidrii alimentelor, cu modificérile i completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile i completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Pere — soiuri provenite din Pyrus communis, destinate livrdrii §i consumului in stare proaspditd

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Nivel de calitate | categoria I
| Proprietati fizico-chimice si organoleptice
Fructe intregi, sinitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cele alterate),
curate, fard materii striine vizibile, fara daunatori, fara deteriorari cauzate de ddundtori
care afecteaza pulpa, fard forme grave de sticlozitate (cu exceptia soiului Fuji si a
Aspect general mutatiilor acestora), fard umezeala externa anormald, cu pulpa perfect séndtoasa.
Dezvoltarea si starea perelor trebuie sa le permiti sd reziste la transport si la
manipulare si si ajunga in stare corespunzitoare la locul de destinatie. Perele trebuie sd
| fie suficient de dezvoltate si si prezinte un grad satisfécétor de coacere.

Colorit Caracteristic soiului -
Miros si gust | Plicut, specific soiului, fard miros si/sau gust striin. Perele nu trebuie si fie pietroase.
' Calibru minim este de 55 mm, pentru soiurile cu fructe mari, respectiv 50 mm, pentru
alte soiuri.
Calibru Diferentele de calibru tntre produsele din acelasi ambalaj nu trebuie si depdseasci:

- 5 mm pentru fructele ambalate in randuri si in straturi suprapuse;
- 10 mm pentru fructele prezentate in vrac in ambalaj sau in ambalajele de vénzare.
Pot fi permise urmitoarele defecte usoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze

aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarca in ambalaj a acestora:

- un usor defect de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;

- foarte ugoara rugozitate;

- usoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:

Defecte permise - 2 cm lungime, in cazul defectelor cu forma alungité;
- 1 cm? suprafatd totald, in cazul altor defecte, cu exceptia rapanului (Venturia
pirina si Venturia inaequalis), care, per total, nu trebuie sa afecteze o suprafatd mai
mare de 0,25 cm?;

- urme de lovituri ugoare a caror suprafati nu depaseste 1 cm?;

- pedunculul poate fi usor deteriorat.

Semmen 0o Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate —

Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie si aiba un continut omogen si s nu cuprindd decit pere de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativé pentru intregul continut.

Lotul nr. 10 — Caise (pentru perioada 01.07-31.08.2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerinfele previzute in urméatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile i completdrile ulterioare;
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- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 851/2000 al Comisiei din 27.04.2000 de stabilire a standardului de
comercializare pentru caise, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Caise — soiuri provenite din Prunus armeniaca, destinate livrdrii §i consumului in stare proaspatd

Ca(acteristici Conditii de admisibilitate |
Nivelul de
calitate
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice -

Fructe iniregi, sinitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterari din [
cauza cirora ar deveni improprii pentru consum), curate, fira materii strdine vizibile,
fird paraziti sau urme de atac ale acestora, fard umezeald externa anormald, cu pulpa

categoria I

Aspect general lipsita de orice deteriorare.
Dezvoltarea si starea caiselor trebuie si le permitd si reziste la transport si la
manipulare si sd ajungd in conditii satisfacitoare la locul de destinatie.
Colorit Caracteristic soiului B
Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust stréin.
Calibru Caiibru minim este de 30 mm (diferenta maxima intre fructele din acelagi ambalaj - 10
mm).

Pot fi permise urmitoarele defecte ugoare, cu conditia ca acestea sd nu afecteze
aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:
- mici defecte de forma, de dezvoltare si/sau de colorit;
usoare lovituri;
usoare arsuri;

- mici defecte la nivelul epidermei, care nu pot depési lungimea de 1 cm, in cazul
defectelor de formi alungitd si de 0,5 cm? din suprafata totala, in cazul altor defecte.

Defecte permise

Terinen'ce Minim 7 zile de la data livrarii.

valabilitate B _ |
Ambalaje specializate (de unica folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg. |

Ambalate Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen si si nu cuprindd decét caise de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativd pentru intregul continut.

Lotul nr. 11 — Prune (pentru perioada 01.09-30.11.2027)

Produsele vor fi fabricate fntr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 1168/1999 al Comisiei din 03.06.1999 de stabilire a standardului de
comercializare pentru prune.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Prune — soiuri/varietdfi provenite din Prunus domestica §i Prunus salicina destinate livrdrii §i
consumului in stave proaspatd

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Nivel de calitate | categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice -
Fructe intacte, sinitoase (se exclud produsele afectate de putrezire sau deteriorate
astfel incat si devingd improprii pentru consum), curate, fra materii striine vizibile, fard

Aspect general
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Caracteristici Conditii de admisibilitate
paraziti sau urme de atac ale acestora, fird umezeala externd anormald, cu pulpa lipsita
de orice deteriorare. Dezvoltarea si starea prunelor trebuie s le permita si reziste la
| transport si la manipulare si s ajunga in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.

" Colorit Caracteristic soiului -
Miros si gust Plicut, specific soiului, fard miros si/sau gust stréin.
- minim 35 mm pentru soiuri/varietati cu fructe mari;
Calibru - minim 30 mm pentru alte varietdfi;

- minim 20 mm pentru prunele din varietatile Mirabelle si Damson.

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare de formd, de dezvoltare si/sau de colorit, cu
conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea si
prezentarea in ambalaj a acestora.

Defectele epidermei de forma elongati nu trebuie sa depaseascd in lungime o treime
| din diametrul maxim al fructului. in special, pot fi permise cripaturile cicatrizate pentru
varietatile Renglote aurii.

Defecte permise

Se accepti si alte defecte ale epidermei a caror suprafata totald afectatd nu trebuie s@
depéseasca a saisprezecea parte din intreaga suprafata.
Termf:r} & Minim 7 zile de la data livrdrii.
valabilitate L
Ambalaje specializate (de unica folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie s aib3 un continut omogen si si nu cuprinda decét prune de

| aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
| continutului ambalajului trebuie s fie reprezentativa pentru intregul continut. |

Lotul nr. 12 — Struguri (pentru perioada 01.09-31.12.2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerinfele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Struguri de masa — soiuri provenite din Vitis vinifera, destinate livrdrii in stare proaspdtd

Caracteristici Conditii de admisibilitate

 Nivel de calitate | categoria I
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice -
| Struguri sanatosi (se exclud produsele afectate de putrezire sau alterate), curati, fara
materii straine vizibile, fard diunitori sau urme de atac ale acestora, fard umezeald
externa anormali, cu boabe intregi, bine formate, dezvoltate normal, tari, bine prinse de
ciorchine si, pe cit posibil, acoperite cu pruina.
Dezvoltarea si starea strugurilor trebuie sa le permitd si reziste la transport si la

Aspect general

manipulare si s3 ajungd in conditii satisfdcatoare la locul de destinatie.
Sucul din fructe trebuie si aiba un indice refractometric de minimum:

‘ Cerinte de - 12° Brix in cazul soiurilor Alphonse Lavallée, Cardinal si Victoria;

maturitate - 13° Brix in cazul tuturor celorlalte soiuri cu simburi;

| - 14° Brix in cazul tuturor soiurilor fird samburi. 3 B

. Colorit Caracteristic soiului -
_ Miros si gust Plicut, specific soiului, fara miros gi/sau gust stréin. -

G_reutgtea Greutatea minima a unui ciorchine este de 75 grame.

ciorchinelor |
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Caracteristici Conditii de admisibilitate

Pigmentarea datoratd soarelui nu constituie un defect.

Pot fi permise defecte ugoare de forma, de colorit si/sau foarte ugoare arsuri solare care
nu afecteazi decat epiderma, cu conditia ca acestea sd nu afecteze aspectul general al
produselor, calitatea, pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora.

Defecte permise

Term?r} de Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate _ _

Ambalaje specializate (de unici folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie s aiba un continut omogen si sd nu cuprindd decét struguri de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru gi cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a
continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr. 13 — Capsuni (pentru perioada 01.05-31.07.2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2003, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatdtii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Cipsuni — soiuri provenite din Fragaria, destinate livrdrii §i consumului in stare proaspata:

Caracteristici l Conditii de admisibilitate
Nivelul de
calitate |
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice
Fructe intregi, nedeteriorate, sanitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau

care prezintd alterari, din cauza carora ar fi improprii pentru consum), curate, fara
materii straine vizibile, fird urme de pimaént, cu aspect proaspét dar nespilate, fard
Aspect general diunitori sau urme de atac ale acestora, fiird umezeald externd anormala, cu caliciu (cu
exceptia fragilor). Caliciul gi pedunculul (atunci cind este prezent), trebuie si fie
proaspete si verzi. Dezvoltarea si starea capsunilor trebuie sd le permitd si reziste la
transport si la manipulare si si ajungs In conditii satisfacatoare la locul de destinatie.

| categoria I

__golorit Caracteristic soiului.
Miros si gust Placut, specific soiului, fird miros si/sau gust strdin.
Calibru Minim 18 mm (nu existd un calibru minim in cazul fragilor).

Pot fi permise ugoare defecte usoare de formd, de presare si/sau prezenta unei mici
zone albe care nu depaseste a zecea parte din suprafata totala a fructului, cu conditia ca
acestea s nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea §i prezentarea
in ambalaj a acestora.

Defecte permise

Termgr.l de Minim 7 zile de la data livririi.

valabilitate _
Ambalaje specializate (de unici folosintd sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
Fiecare ambalaj trebuie s aiba un continut omogen si si nu cuprindi decét cipsuni de

Ambalare L. . . . e L -
aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativi pentru intregul continut.

Lotul nr. 14 — Piersici (pentru perioada 01.05-31.07.2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.
Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:
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- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile i completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completdrile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Piersici — soiuri provenite din Prunus persica, destinate livrdrii si consumului in stare proaspdtd

Caracteristici | Condifii de admisibilitate
Nivelul de
calitate
Proprietati fizico-chimice si organoleptice

Fructe intregi, sinatoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterdri din |
cauza cirora ar deveni improprii pentru consum), curate, fard materii striine vizibile,
fara daunidtori sau deteriordri cauzate de acestia care afecteaza pulpa, fard umezeald
Aspect general externd anormald, fara fructe despicate in cavitatea pedunculului, cu pulpa perfect
sdndtoasd.

Dezvoltarea i starea fructelor trebuie si le permitd si reziste la transport si la
manipulare si s ajungd in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.

Fructele trebuie sa fie suficient de dezvoltate si sa prezinte un grad satisfacétor de |

categoria I

Cerinte de
maturitate coacerc. L . . .. .
[ Indexul refractometric minim al pulpei trebuie si fie de minimum 8° Brix.
| Colorit Caracteristic soiului -
| Miros si gust Placut, specific soiului, farad miros si/sau gust striin. |
Calibru Ca}ibru minim este de 51 mm (diferenta maxima intre fructele din acelasi ambalaj — 5
mm

Pot fi permise urmatoarele defecte usoare ale epidermei, cu conditia ca ‘acestea si nu |
afecteze aspectul general al produselor calitatea, pastrarea si prezentarea Tn ambalaj a
| acestora:

- usoare defecte de formd, de colorit si/sau de dezvoltare;

- ugoare urme provocate de presiune a caror suprafata totald nu depaseste 1 cm’;

- ugoare defecte ale epidermei care nu pot depasi:
- 1,5 cm lungime, in cazul defectelor cu forma alungiti;
- 1 cm? suprafati totala in cazul altor defecte.

Defecte permise

SGImen ge Minim 7 zile de la data Jivrarii.
valabilitate

Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 10 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie sa aiba un continut omogen si sa nu cuprinda decét piersici de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a
continutului ambalajului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul continut.

Lotul nr, 15 — Gutui (pentru perioada 01.10-31.12.2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor Agricole.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:
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Gutui — soiuri provenite din Cydonia oblonga, destinate livrdrii §i consumului in stare proaspatd

Caracteristici Conditii de admisibilitate

| Nivel de calitate | categoria 1
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice ]
Fructe intregi, sinitoase (se exclud produsele afectate de putregai sau cu alterari din
cauza carora ar deveni improprii pentru consum), curate, fara materii striine vizibile,
Aspect general fara daunitori sau deterioriri cauzate de acestia care afecteaza pulpa, fard umezeald
externd anormald. Dezvoltarea si starea fructelor trebuie sa le permitd sd reziste la
transport si Ja manipulare si s ajunga in conditii satisfac#toare la locul de destinatie.

Cerinte de Fructele trebuie si fie suficient de dezvoltate si si prezinte un grad satisficitor de
maturitate coacere. - |
Colorit Caracteristic soiului
Miros si gust Plicut, specific soiului, fird miros si/sau gust strdin.
. Calibru minim este de 55 mm (diferenta maxima intre fructele din acelasi ambalaj —
Calibru ’ ’
10 mm).
Pot fi permise urmitoarele defecte usoare de formd, de colorit si/sau de dezvoltare, cu
Defecte permise conditia ca acestea sa nu afecteze aspectul general al produselor, calitatea, pastrarea i
prezentarea in ambalaj a acestora. B
Term.e " ge Minim 7 zile de la data livrarii.
valabilitate
Ambalaje specializate (de unici folosinti sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Ambalare Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen si s& nu cuprinda decit gutui de

aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a
continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativd pentru intregul continut.

Lotul nr. 16 — Banane (pentru perioada 01.01-30.04.2027)
Lotul nr. 17 — Banane (pentru perioada 01.05-31.08.2027)
Lotul nr. 18 — Banane (pentru perioada 01.09-31.12.2027)

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor Indeplini cerintele previzute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind producjia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenta a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 2257/94 al Comisiei din 16.09.1994 de stabilire a standardelor de calitate
pentru banane.

Cerinte minime de calitate, valabilitate, ambalare:

Banane — soiuri provenite din Musa (AAA) spp (subgrupele Cavendish si Gros Michel), destinate
livrarii §i consumului in stare proaspdtc

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Nivel de calitate | categoria [
Proprietiti fizico-chimice si organoleptice - |
Fructe ntregi, tari, sanitoase (se exclud produsele afectate de putrezire sau cu alterari
din cauza cérora ar deveni improprii pentru consum), curate, fird materii strdine
vizibile, fard parazifi sau deteriordri cauzate de acegtia, cu pedunculul intact, fard
indoituri, infectie fungicd sau desicare, cu pistilurile rupte, fard malformatii sau curbura
Aspect general anormali a fructului, fira lovituri, fard deteriorari canzate de temperaturile joase, fard
umezeald externd anormald.
Minunchiurile sau ciorchinii (fragmente de manunchiuri) trebuie sa contind:
- o portiune suficientd de coroani cu colorit normal, sdnitoasd si fird infectie fungica,
- 0 coroani tiiatd curat, nu oblic, fard urme de smulgere sau fragmente de tulpind.
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| Caracteristici ‘ Conditii de admisibilitate |
' | Dezvoltarea si starea fructelor trebuie sa le permitd si reziste la transport si la
manipulare si si ajunga in conditii satisfacatoare la locul de destinatie.
Bananele trebuie si fie prezentate in manunchiuri sau ciorchini (pirti ale
manunchiului) formate din cel putin patru fructe.
! Colorit Caracteristic soiului

Miros si gust

Calibru

Placut, specific soiului, fard miros si/sau gust strain.
Calibrul este determinat de:
- lungimea pulpei comestibile a fructului, exprimatd in centimetri §i masuratd de-a
lungul fetei convexe, de la capatul cu inflorescenta pand la baza pedunculului;
- gradul, si anume masura grosimii unei sectiuni transversale a fructului, exprimata in
milimetri, intre fetele laterale si mijloc, perpendicular pe axa longitudinala.
Fructul de referinta pentru masurarea lungimii si a gradului este:
- fructul mijlociu pe rindul exterior al manunchiului;
- fructul de langa tdietura care sectioneaza manunchiul, pe rindul exterior al
ciorchinelui.
Lungimea minima admisa este de 14 cm si gradul minim admis este de 27 mm.

Defecte permise

Termen de

Pot fi permise urmitoarele defecte usoare ale fructelor, cu conditia ca acestea s nu
afecteze sub nici o formi pulpa fructului sau aspectul general al produselor, calitatea,
pastrarea si prezentarea in ambalaj a acestora:

- ugoare defecte de formd;
- defecte usoare ale cojii datorate frecirii si alte usoare pete superficiale care sd nu
acopere mai mult de 2 cm? din suprafata fructului.

Minim 7 zile de la data livrarii

valabilitate

Ambalare

Ambalaje specializate (de unica folosinta sau returnabile) cu capacitate de max. 15 kg.
Fiecare ambalaj trebuie si aibd un continut omogen si si nu cuprinda decit banane de
aceeasi origine, soi, calitate si calibru si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibila a
continutului ambalajului trebuie si fie reprezentativé pentru intregul continut.

Schiptr Constantin
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